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ЭКСПЕРТНОЕ ЗАКЛЮЧЕНИЕ

№                    от

 о соответствии (не соответствии) санитарно-эпидемиологическим и гигиеническим требованиям зданий, строений, сооружений, помещений, оборудования и иного имущества, используемых для осуществления деятельности по организации отдыха детей и их оздоровления 
Санитарно-эпидемиологическая экспертиза  зданий, строений, сооружений, помещений, оборудования и иного имущества, используемых для осуществления деятельности по организации отдыха детей и их оздоровления в оздоровительном учреждении с дневным пребыванием детей в период каникул 
Наименование объекта:  лагерь дневного пребывания «Радужный»,
расположенный на базе МБОУ 
Фактический адрес: Иркутская область, 
Дата и время проведения обследования, Ф.И.О., должность специалиста проводившего
обследование, в присутствии Ф.И.О., должность.
Дата и время проведения экспертизы, Ф.И.О., должность специалиста, ответственного за
проведение экспертизы: 
по предписанию  № 38-00-09/74-176-2021 от 17.02. 2021 г.
Для проведения экспертизы представлены:

1. Пояснительная записка

2. Приказ об открытии лагеря 

3. Контракт на оказание услуг по обращению с твердыми коммунальными отходами 

4.Контракт на оказание услуг (дератизация, дезинсекция)  
5. Контракт на оказание услуг ощественного питания

6. Реестр поставщиков
7.Договор на оказание услуг (стирка, химчистка, ремонт)  
8. Акт осмотра оборудования пищеблока

9. Лицензия на медицинскую деятельность

10. План схема помещений   
11. Акт проверки эксплуатационной надёжности и готовности спортинвентаря, спортзала и спортплощадок к работе.     

Установлено:

1.Наименование организации: 
2.Документы  о праве собственности:  
Договор аренды: -//-
3.Юридический адрес: 
4.Размещение детской оздоровительной организации по отношению к населенному    пункту, удаленность от транспортных магистралей: лагерь с дневным пребыванием детей размещается   в приспособленных помещениях построенной по старому проекту. Школа расположена в зоне жилой застройки, в отдельно стоящем здании.

5.Копия приказа об организации оздоровительной организации, вместимость оздоровительной  организации: приказ об открытии летнего оздоровительного лагеря дневного пребывания от 04.02.2021 г. № 13;  вместимость лагеря-110 человек.
6.Территория оздоровительного лагеря (ограждение, озеленение, наличие подъездных путей, их состояние): территория  лагеря ограждена по периметру забором, имеет газоны и насаждения (в летний период), деревья и кустарники без ядовитых плодов. Дорожки на территории  и подъездные пути заасфальтированы, без дефектов, наружное электрическое освещение предусмотрено.

7.Наличие водоема и организация мест для купания: водоем отсутствует,  места для купания не организованы.
8.Наличие игровых площадок, их оборудование: на территории имеется футбольное поле, игровая площадка.

Футбольное поле оборудовано: футбольными воротами, щитами для бакскетбола.

На игровой площадке используется выносной спортивный инвентарь (скакалки, обручи, мячи, бадминтон).    Покрытие    игровой площадки, футбольного поля  - утрамбованный грунт. 
9.Инженерное  обеспечение летней оздоровительной организации (водо-, электро- и теплоснабжение, канализование): 

Отопление-централизованное. Контроль температуры воздуха во всех основных помещениях пребывания детей осуществляется при помощи бытовых термометров.

Водоснабжение- централизованное. Подводкой  холодной и горячей воды обеспечены санитарные узлы, пищеблок, медицинские помещения.
Канализация- централизованная. 

Электроснабжение-централизованное. 

10.Санитарно - техническое и гигиеническое состояние помещений, дата проведения   

ремонта: удовлетворительное, косметический ремонт проведен августе 2020 года.

11.Набор, площади помещений (спальные, игровые, медицинские, санитарно-технического назначения) оздоровительной организации: 
-игровая комната (3) - 55,5 кв.м.;  55,1 кв.м.; 60,9 кв.м. (норма-не менее 2,5 кв.м./чел.)
-помещение для занятий кружков (2) -54,2 кв.м.; 41,0 кв.м. (норма-не менее 2,5 кв.м./чел.)
-спальные помещения (5)- 54,8 кв.м.; 55,8 кв.м.; 56,6 кв.м.; 52,8 кв.м.; 56,2 кв.м.; 53,5  кв.м. Сон организован для 75 человек в возрасте 7-10 лет в раздельных спальных для девочек и мальчиков, что соответствует санитарным требованиям (норма-не менее 4,0 кв.м./чел.)
-помещения для оказания медицинской помощи-24,5 кв.м. кабинет врача; 22,4 кв.м. процедурный (прививочный) кабинет (норма-10,0 кв.м. кабинет врача; 12,0 кв.м. процедурный кабинет)
-спортивный зал- 303,1 кв.м. (норма-10 кв.м./чел.)
-пищеблок с обеденным залом площадью 217,0 кв.м. 
-помещение для просушивания одежды и обуви-13,3 кв.м. (норма-не менее 14,0 кв.м.)
-раздевалка для верхней одежды – 13,3 кв.м. (норма-не менее 0,15 кв.м./на 1 чел.)
-кладовая спортинвентаря, игр и кружкового инвентаря -10 кв.м.
-туалеты для девочек (3) - 14,5 кв.м. (норма-не менее 0,1 кв.м./чел.)
-туалеты для мальчиков (3) -11,5 кв.м. (норма-не менее 0,1 кв.м./чел.)
-туалет для персонала - 16,0 кв.м.
-помещение    для     хранения,     обработки    уборочного     инвентаря     и    приготовления
дезинфекционных растворов - 8,0 кв.м.(норма-не менее 4,0 кв.м.)
В выше перечисленных помещениях площадь на 1 ребенка при максимальной наполняемости соответствует  санитарным нормам.
12.Внутренняя отделка всех помещений: 
 полы - керамическая плитка, линолеум, плитка бетонная;
 стены - масляная краска, керамическая плитка;
 потолок - влагостойкая акриловая краска.
 Полы, стены и потолки не имеют дефектов и повреждений, выполнены из материалов,    

 допускающих  проведение влажной уборки с применением моющих и  дезинфицирующих 
 средств.
 13.Оборудование и инвентарь помещений оздоровительной организации: В помещениях   

 пребывания детей и их дневного сна проводится дезинфекция воздушной среды приборами 

 по обеззараживанию воздуха.
Игровые оборудованы: шкафами,  столами для настольных игр, телевизором, стульями, столом преподавателя. Имеются настольные и напольные игры.
Помещения для занятий кружков оборудовано: столами для настольных игр, телевизором, стульями, столом преподавателя, специальным информационными стендами.
Спальные помещения оборудованы: раскладушками и прикроватными стульями (по числу
раскладушек). Каждое спальное место обеспечено комплектом постельных принадлежностей (матрац с наматрацником, подушка, одеяло) и   комплектом постельного белья (наволочка, простыня, пододеяльник, 2 полотенца). Смена постельного белья проводится по мере  загрязнения,   но   не  реже  чем  один   раз  в   7  дней.   Стирка  постельного  белья осуществляется родителями индивидуально для каждого ребенка.
Помещения медицинского назначения оборудовано необходимым медицинским инвентарем,
медицинской мебелью, раковинами с подводкой холодной и горячей воды.
Спортивный зал оснащен: футбольными воротами, гимнастической стенкой, гимнастическим конем, козлом, перекладиной, волейбольной сеткой. При зале имеются 2 раздевалки, 2 санитарных узла и 2 душевые. Акт проверки эксплуатационной надёжности и готовности спортинвентаря, спортзала и спортплощадок к работе № б/н от 05 февраля 2021 года
Кладовая спортивного инвентаря, игр и кружкового инвентаря оборудована стеллажами для
хранения инвентаря.
Помещение для просушивания одежды и обуви оборудовано: стеллажами и подставками для 
обуви.
Раздевалка для верхней одежды оборудована:  вешалками с крючками для сменной обуви.
Туалеты для девочек
-на 1-м этаже  оборудован:  1  раковиной    с подводкой холодной и  горячей воды,   3 кабинками с   унитазами;

-на 2-м этаже оборудован: 2  раковинами    с подводкой холодной и  горячей воды,   3 кабинками с   унитазами.
Туалеты для мальчиков 
-на 1-м этаже оборудован: 1  раковиной    с подводкой холодной и  горячей воды,   3 кабинками с   унитазами;

- на 2-м этаже оборудован:  2  раковинами    с подводкой холодной и  горячей воды,   3 кабинками с   унитазами.

При санузлах имеются мыло, туалетная бумага в держателях, электрополотенца, одноразовые бумажные полотенца, ведра для сбора ТБО.
Количество санитарно-технического оборудования соответствует санитарным требованиям, писсуар заменяет один из унитазов  (норма- не менее 1 унитаза на 20 девочек и не менее 1 унитаза и 1 писсуара на 30 мальчиков; не менее 1 крана на 30 человек)
Туалет    для персонала оборудован раковиной    с подводкой холодной и горячей воды,
унитазом.
Помещение для   хранения   уборочного   инвентаря   и   приготовления   дезинфекционных  растворов оборудовано поддоном с подводкой холодного и горячего водоснабжения.
В летний период оконные проемы всех помещений пребывания детей и пищеблока во избежание залета кровососущих насекомых оборудованы москитными сетками, согласно пояснительной записке директора школы.
14.Обеденный зал пищеблока (число мест в обеденном зале, оборудование обеденного зала и материалы, из которых оборудование выполнено, санитарно-эпидемиологический режим в обеденном зале, условия его уборки, количество смен питания, площадь на одно посадочное место, условия для мытья рук): 
Обеденный зал (217,0 кв.м.) рассчитан на 160 посадочных мест, что соответствует санитарным требованиям (норма-не менее 0,7 кв.м./посадочное место). Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами и табуретами), покрытие  которой позволяет проводить влажную уборку и дезинфекцию. В зале установлены бактерицидный рециркулятор и  стол для сбора использованной посуды.  
При обеденном зале для мытья рук детей установлены 14 умывальников с подводкой холодной и горячей воды (норма-один кран на 20 посадочных мест), при которых имеются жидкое мыло в дозаторах (6 штук), антисептик, 6 электрополотенец, что  соответствует санитарным нормам. 

При организации горячего питания проводится работа, направленная на предупреждение распространения COVID-19: 

-для мытья обеденных столов после каждого приема пищи используются моющие и дезинфицирующие средства, имеются  специально промаркированные емкости;

-в обеденном зале  установлен  бактерицидный рециркулятор для обеззараживания воздуха;

-организовано проветривание помещения;

-во время раздачи пищи работники пищеблока используют СИЗ, одноразовые перчатки;

-мытье столовой посуды и столовых приборов осуществляется в моечных ваннах и посудомоечной машине при максимальных температурных режимах.
15.Пищеблок (набор и площади помещений, перечень и техническое состояние оборудования, по цехам или зональному делению): 
 Питание осуществляется на пищеблоке, расположенном  на первом этаже общеобразовательной организации, который имеет отдельный вход с боковой стороны здания. Над входом и загрузочной платформой оборудован козырек для защиты от атмосферных осадков во время приема продукции.

Пищеблок осуществляет приготовление блюд из сырья и полуфабрикатов высокой степени готовности.

Набор помещений пищеблока: 

	Наименование помещения
	Оборудование помещения

	Туалет 
	-унитаз

-раковина для мытья рук с подводкой холодной и горячей воды

- мыло

- бумажные полотенца

-туалетная бумага в держателе

-емкость для мусора

	Цех  первичной обработки овощей


	- 2 моечные ванны «ОС», «фрукты»

-раковина для мытья рук с подводкой холодной и горячей воды со смесителем, который исключает повторное загрязнение рук

-мыло

-бумажные полотенца

-педальное ведро

- производственный стол «ОС»

- подтоварник для хранения овощей

- картофелечистка

-прибор измерения температуры и влажности воздуха

	Мясо-рыбный цех


	- привод «СП»

- 2 моечные ванны с подводкой холодной и горячей воды «яйцо»

 - моечная ванна «КС»

-производственный стол «КС, яйцо»

-моечная ванна с подводкой холодной и горячей воды «МС»

-моечная ванна с подводкой холодной и горячей воды «СР»

-производственный стол «МС, РС»

-электронные весы «СП»

-электронные весы «КС»

- разделочные ножи на магнитном держателе
- разделочные доски в кассетах

	Горячий цех
	-моечная ванна с подводкой холодной и горячей «фрукты, овощи, крупа, упаковка консервированной продукции»

-электрокипятильник

-раковина для мытья рук с подводкой холодной и горячей воды со смесителем, который исключает повторное загрязнение рук

-мыло

- бумажные полотенца

- педальное ведро

- 2 электрические плиты

- 3-х секционный жарочный шкаф

- расстойка

- электрический котел

-электрическая сковорода

- холодильник «суточная проба»

- холодильник «продукты текущего дня»

- производственный стол «ГП»

- производственный стол «СП»

- 2 холодильника «гастрономия»

- холодильник «молочная продукция»

	Раздача
	- мармитная линия для 1-х, 2-х, 3-х блюд

- гастроёмкости

-охлаждаемый прилавок- витрина

- стеллажи для хранения выпечки и штучного товара

- стеллаж для хранения чистой столовой посуды

-стол для нарезки хлеба (доска «хлеб», нож «хлеб»)

- шкаф «хлеб»

	Моечная столовой и кухонной посуды


	- 2 окна для грязной и чистой посуды

- стеллажи для просушивания и хранения столовой посуды на ребре

- стеллажи (решетчатые) для хранения и просушивания кухонной посуды и инвентаря 

- водонагревательный прибор

- для мытья кухонной посуды 2 моечные ванны с подводкой холодной воды со смесителем с гибким шлангом и душевой насадкой,

- для мытья столовой посуды и столовых приборов 3 моечные ванны с подводкой холодной и горячей воды со смесителем с гибким шлангом и душевой насадкой

- раковина для мытья рук с подводкой холодной и горячей воды со смесителем, который  исключает  повторное загрязнение рук

- мыло

- бумажные полотенца

	Складское помещение   
	- подтоварники для хранения сыпучей  продукции

- 2 стеллажа для хранения сыпучей  и консервированной продукции

-стационарная холодильная камера «овощи, консервированная продукция»

- морозильный ларь «рыба»

- морозильный ларь «полуфабрикаты»

-прибор измерения температуры и влажности воздуха

	Гардеробная 
	- шкаф для хранения специальной и верхней одежды персонала пищеблока, используются крючки, вешалки


16.Поточность технологических  процессов (соблюдается/не соблюдается, соблюдение маркировки оборудования, наличие утвержденных инструкций по обработке и мытью, состояние кухонной и столовой посуды, соблюдение температурного режима в холодильном оборудовании, отбор и условия хранения суточных проб, условия и режим мытья столовой и кухонной посуды, ее запас и хранение, режим уборки помещений пищеблока): 
Поточность технологических процессов соблюдается. 
На линии раздачи для контроля температуры блюд  используются термометры. В зоне приготовления холодных блюд (нарезки мясной и овощной), на раздаче, в овощном и мясо-рыбном цехах  прибор для обеззараживания воздуха имеется. 
Оборудование, инвентарь, столовая посуда выполнены из материалов, предназначенных для контакта с пищевыми продуктами, а также предусматривающих возможность их мытья и обеззараживания. Установленное в производственных помещениях технологическое  оборудование  находится в рабочем состоянии (акт осмотра  оборудования пищеблока  № 85/20 от 03 августа 2020 г. ООО ). Все оборудование  и инвентарь промаркированы, производственные столы-цельнометаллические.

Разделочные доски-деревянные, гладко выструганные, без трещин, щелей и зазоров. Хранение разделочного  инвентаря  осуществляется непосредственно на рабочих местах. 

Мытье столовой посуды предусмотрено отдельно от кухонной посуды. Кухонная посуда промаркирована,  изготовлена из нержавеющей стали. Столовая  посуда изготовлена из фаянса, стекла, а столовые приборы- из нержавеющей стали. Вся посуда целостная, без  отбитых краев, сколов и деформаций, хранится  на стеллажах.  В конце рабочего дня проводится мойка всей посуды, столовых приборов  с применением  дезинфицирующих средств в соответствии с инструкцией по их применению и с использованием максимальных режимов обработки в  моечных ваннах.

Суточные пробы хранятся 48 часов в  холодильнике «суточная проба»  объемом не менее 100 гр. и порционно в  промаркированных емкостях с плотно закрывающимися крышками. Пробы отбираются  прокипяченными  ложками в прокипяченные емкости с плотно закрывающимися крышками. Отбор проб осуществляется ответственным лицом.

Уборочный инвентарь для пищеблока   выделен, промаркирован, хранится в шкафу. Рабочие столы на пищеблоке моются горячей водой с моющими средствами. В конце рабочего дня столы  моют с использованием дезинфицирующих средств.

Ветошь для протирания столов после использования стирают с применением моющих средств, просушивают  и хранят в специально промаркированной таре. 

Пищевые отходы собираются в промаркированные ведра с крышками, очистка которых проводится по мере заполнения на 2/3 объема. Ежедневно в конце дня ведра очищаются, промываются 2% раствором кальцинированной соды, ополаскиваются горячей водой и просушиваются.

Спецодеждой персонал обеспечен: для каждого работника имеются индивидуальные фартуки, куртки, халаты, косынки, брюки. Специальная одежда, верхняя одежда и обувь персонала хранится в специально отведенном месте раздельно.

17.Договоры  на поставку пищевых продуктов: Реестр поставщиков пищевых продуктов МУП «Комбинат питания г. Иркутска» представлен в полном объеме. Контракт КП -2021 от 13 января 2021 г. на оказание услуг общественного питания для обучающихся МБОУ г. 
18.Условия хранения продуктов (скоропортящихся, сыпучих и овощей): Сырая продукция хранится в холодильниках   с   соблюдением товарного соседства.
Маркировка  (наименование продукции, производитель, дата изготовления, условия хранения, конечный срок реализации) на продукции имеется. 
Условия хранения продуктов соблюдаются.

Для хранения хлеба установлен шкаф. Дверцы шкафа имеют отверстия для вентиляции. Ржаной и пшеничный хлеб хранится раздельно.

Муку, крупу хранят в мешках, таре поставщика на подтоварниках.

Макаронные изделия, сахар, соль хранятся в таре поставщика на стеллажах и подтоварниках. 

Овощная продукция, фрукты с момента доставки до момента обработки хранится в первичной упаковке, в помещении первичной обработки овощей в ларях, капусту на отдельных стеллажах, холодильнике. 

Замороженные ягоды, плоды хранят в таре поставщика в низкотемпературных камерах

Консервированная продукция частично хранится на подтоварнике, стеллаже.

Молочная продукция хранится в потребительской упаковке в  холодильнике.

Яйцо хранится в холодильнике.

Рыбу замороженную хранят в холодильнике в транспортной упаковке поставщика.

Яйцо хранится в коробке на подтоварнике в сухом прохладном помещении.

Контроль соблюдения температурного режима в холодильном оборудовании осуществляется ежедневно, термометры в наличии. Маркировка  (наименование продукции, производитель, дата изготовления, условия хранения, конечный срок реализации) на продукции имеется.

Склад сыпучей продукции оснащен прибором для измерения температуры и влажности воздуха.
19.Условия для организации питьевого режима (договор на доставку бутилированной питьевой воды, акты выполненных работ по обработке разливных устройств или ссылка в договоре на обработку разливных устройств, наличие одноразовых стаканчиков и емкости для их утилизации; наличие питьевых фонтанчиков): для организации питьевого режима на 1 этаже образовательного учреждения имеется стационарный питьевой фонтанчик, чаша которого ежедневно обрабатывается с применением моющих и дезинфицирующих средств. Свободный доступ к питьевой воде обеспечен в течение всего времени пребывания детей в лагере.
20.Утвержденное штатное расписание и списочный состав сотрудников:-//-
21.Режим дня (только для лагерей с дневным пребыванием детей): -//-
22.Помещения, оборудование для проведения дезинфекционных и стерилизационных мероприятий: имеется отдельное помещение для хранения моющих и дез. средств, приготовления дез. растворов. Дез. средства используются согласно инструкции-изготовителя. Уборочный инвентарь промаркирован в зависимости от назначения помещений и видов работ. Для уборки туалетов уборочный инвентарь имеет сигнальную маркировку и хранится отдельно от другого инвентаря.  По окончании уборки весь инвентарь промывается с использованием моющих средств, ополаскивается проточной водой и просушивается. Инвентарь для туалетов после использования обрабатывается дезинфицирующими средствами.  Ежедневной   дезинфекции   подвергается   все санитарно-техническое оборудование. Ежедневная влажная уборка проводится с использованием моющих и дезинфицирующих  средств.
23.Результаты лабораторных исследований и испытаний при необходимости (указать дату и № протоколов, соответствие СанПиН и (или) ГН): 
Протоколы  испытаний централизованной воды  на микробиологические показатели ИЛЦ ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Иркутской области» № 1.4109 от 03.03.2021 г., 
№ 1.4108 от 03.03.2021 г. - результаты лабораторных испытаний, в объеме проведенных исследований, соответствуют санитарным нормам.
24.Организация стирки белья, спецодежды: стирка специальной одежды персонала пищеблока осуществляется по  договору с ИП Труфановой Т.М. от 28.01.2021 г. № 42Х/2021-223. 

25.Договор  на проведение дезинфекционных, дезинсекционных и дератизационных 

мероприятий: санитарно-противоэпидемические   мероприятия   (дератизация, дезинсекция) проводятся по контракту от 31.01. 2020 г. № 50-004 с ООО «Дезирс», который по истечение срока пролонгируется.
26.Организация сбора, хранения, вывоза, утилизации отходов (ТБО, ЖБО): ТБО собираются
в   металлические   контейнеры   с    крышками,    расположенные    в    хозяйственной   зоне
образовательного   учреждения  на площадке с  твердым   покрытием. ТКО утилизируются по контракту № 868171-2020/ТКО от 16.06.2020г. с   ООО «РТ-НЭО Иркутск»
27.Дополнительные сведения: медицинская деятельность осуществляется по договору о совместной деятельности на оказание медицинских услуг № 10701-19 от 17.01.2019 г. с  ОГАУЗ   «ИГКБ №9» (лицензия от 02.08.2012 г. № ЛО-38-01-001124)
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